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 喝 自然 Buvons Nature是一個以台灣為據點的自然派葡萄酒展，創立
於 2016年的秋天，希望能透過自然酒的品嘗和體驗為亞洲的飲者開闢一
條和自然派互相通聯的幽幽小徑。

 第三屆喝 自然 Buvons Nature以「自然派的多元樣貌 Vin Naturel dans 
tous ses états」為主題，試著為過去四十年來自然派的發展做一個整理，
依據 14種自然派特有的葡萄酒類型進行分組和選酒，超越產區、品種、
酒莊的界線，期盼能讓與會的酒迷們在體驗自然酒的美好時，也能認識

到自然派極其多樣的發展以及驚人的創造力。

 自然派葡萄酒（Vin naturel），或自然酒（Vin nature），起源自對現
代釀酒科技發展的反思，像是一場葡萄酒的復興運動，釀酒師們選擇減

少使用添加物和避免過於激烈的釀造技術來改造葡萄酒的風味，盡可能

的降低人為的干擾，讓葡萄酒得以回到更璞真的飲料角色，同時更純粹

透明地呈顯葡萄或地區風土的特色。

 雖然立基於此，但這場由自然派所發起，回歸葡萄酒最初本質的革新

運動，卻因為打破了許多現代釀酒的教條與陳規而獲得了廣闊的自由和

解放，全球各地的自然派釀酒師們，或從歷史傳統中獲得靈感，或從現

代釀酒學的盲點中得到創新啟發，或自在地特有風土中得到立異的養分，

已經為今日的葡萄酒世界帶來許許多多既復古又新潮的全新風味。被忽

略和遺忘的數千年釀酒傳統和經驗，包括橘酒、陶罐酒、淡紅酒、古園

混調和氧化式培養等等，也都重新有了全新的生命和價值。

 今年喝 自然選自 54家酒莊的近百款選酒，正是現下這一繁華多樣的
自然派世界的縮影。但這僅只是開端，更多的創新正在醞釀之中，盤點

過去正是為迎接更多彩多樣的葡萄酒世界做好萬全的準備。

盤點自然派的多元樣貌
Vin Naturel dans tous ses états
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Buvons Nature酒展時間表

Buvons Nature｜酒展 Atelier｜自然酒講堂 Lunch｜快閃午餐酒吧

自然派的多元樣貌
Vin Naturel dans tous 

ses états
11:00-16:00

繽紛烤豬盤
快閃午餐酒吧

11:30-14:30
僅在供餐時間提供，
憑入場報到時領取的
餐酒卷兌換

Atelier 1
Dominique Derain

11:40-12:10

Atelier 2
Adrien Berlioz

12:30-13:00

Atelier 3
Majorie Gallet
13:20-13:50

Atelier 4
Thomas Carsin

14:10-14:40

Atelier 5
Benoît Chazallon

15:00-15:30

11:00

12:00

13:00

15:00

14:00

16:00
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 慣行的氣泡酒釀造過程較為繁複，過程中也常需要額外添加糖與酵母進行瓶

中二次發酵。為了調整口味，也常常還留有殘糖，需靠較高劑量的二氧化硫維持

穩定，離自然派少添加少干預的理念較遠一些。常暱稱為培 -納特 Pét-Nat的自
然氣泡酒 (Pétillant Naturel)，是在釀法上最貼近自然派想法的氣泡酒類型。

 關鍵在於將發酵中的葡萄汁還留有一點糖分時就直接裝瓶，讓酵母繼續在瓶

中將剩餘的糖分發酵成酒精，產生的二氧化碳被封在瓶中成為氣泡酒。因為這樣

的氣泡酒釀法在過程中無須再加糖也不用添加選育的酵母，通常也沒有除渣或加

糖調整風味，更無添加二氧化硫，是人為干預最少，葡萄以外添加物最少的氣酒

類型。製法也最簡易自然，屬最早期的氣酒型態。

 相較於瓶中二次發酵的氣酒，例如香檳，因無另外加糖，酒精度通常比較低，

窖藏的時間通常很短，常釀好後即直接上市，多屬新鮮易飲的可口風格，雖然不

是特別細緻多變，但反帶有一些樸實和即興的野趣，也更新鮮易飲。若發酵沒有

全部完成，有時也微帶些甜味，因在出廠前沒有開瓶除渣，常有死酵母沉澱，喝

時可能較為混濁或帶有酒渣。

Pét-Nat｜自然氣泡酒

A-01
酒莊：Thierry Beclair
酒名：Pétillant Naturel "Pic  
 Martin"
產區：Vin de France
國家：France
品種：Chardonnay, Chenin  
 Blanc, Grolleau Gris
進口商：詩人酒窖

A-02
酒莊：Damien Bureau
酒名：Saperlipopet, Pet Nat  
 Blanc
產區：Vin de France
國家：France
品種：Chenin Blanc
進口商：是酒

酒莊：Georges Descombes
酒名：Mandi Bulle Rosé  
 Petillant Naturel
產區：Vin de France
國家：France
品種：Gamay
進口商：心世紀

酒莊：Weingut Fuchs und  
 Hase
酒名：Pet Nat Vol. 1
產區：Kamptal,   
 Niedrösterreich
國家：Austria
品種：Müller Thurgau, 
Grüner Veltliner & Sauvignon  
 Blanc
進口商：捷孚

A-03 A-04

酒莊：Lucy Margaux
酒名：Létillant Naturel Pinot  
 Gris
產區：Basket Range, Adelaide
國家：Australia
品種：100% Pinot Gris
進口商：新生活

A-05

年份：2017年份：NV

年份：2018

年份：2017

年份：2014*
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 傳統法其實就是過去常說的香檳法，最特別的地方是在酒瓶中進行二次發

酵，讓發酵產生的二氧化碳留在瓶中成為氣酒，並且要透過轉瓶的方法開瓶除渣

後再封瓶。相較於酒槽進行二次發酵的夏瑪法 (Charmat)或是自然氣泡酒，是製
法最為繁複耗工的氣泡酒釀造法。

 雖是最精緻卻也是需要最多人為干擾的氣酒類型，要做到完全無添加，在技

術上也較為困難。例如在香檳區，完全無添加的例子至今仍非常少見，所謂的

Brut Nature也只是意味著在最後除渣後沒有再加糖。自然派的瓶中二次發酵氣泡
酒目前已經有不同的方法可釀成，通常葡萄大多較為晚採，糖分較高以避免需要

另外加糖，一次發酵還沒完成就會裝瓶進行二次發酵以保有原生酵母繼續運作，

最後再進行轉瓶除渣。另也有添加同園採收的麥稈酒葡萄汁做為瓶中二次發酵所

需的糖與酵母。

 以傳統法釀成的自然派氣泡酒，因為經過除渣程序，酒色較為清澈，氣泡稍

多一些，風味也較為多變精緻。

Traditional Methode｜傳統法氣泡酒

B-01
酒莊：Alta Alella Mirgin
酒名：Bruant Brut Nature  
 Reserva Cava
產區：Cava
國家：Spain
品種：100% Pansa Blanca  
 (Xarel-lo)
進口商：酒堡

B-02
酒莊：Domaine Derain
酒名：Cuvée"Chut Derain",  
 Brut Nature Méthode  
 Traditionnelle
產區：Vin de France
國家：France
品種：Aligoté
進口商：是酒

酒莊：Domaine de la Taille  
 Aux Loups
酒名：Montlouis Petillant,  
 Triple Zéro
產區：Montlouis Sur Loire
國家：France
品種：Chenin Blanc
進口商：心世紀

B-03

年份：2015

年份：NV

年份：NV
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 現代釀酒學提供了非常多合法且天然的添加物，如選育酵母菌、乳酸菌、糖、

酸、酶、二氧化硫、天然萃取的加色劑、單寧、魚膠、蛋白等等，方便釀酒師應用，

讓釀酒的過程符合釀酒師的設定，可以更順利穩定，減少意外變數。

 在所有添加物中，具抗氧化以及抗菌功能的二氧化硫被認為是最不可或缺的

添加劑，是許多葡萄酒唯一使用的添加物，即使是自然派的釀酒師也可能採用，

差別只在於自然派只在最後裝瓶時或是在釀造完成之後才添加。在白酒的釀造過

程中，慣行的釀造法從採收開始到裝瓶的各個階段都會添加一些二氧化硫來保護

葡萄免於氧化和細菌感染。但自然派刻意不添加並不僅只是為了自然的風味，同

時也為了讓白酒更穩定耐久。

 一開始過多的保護會讓葡萄酒沒有太多跟氧氣接觸的機會，會像是過度保護

的小孩反而抵抗力較弱一樣，容易變得更脆弱，在失去保護的環境中反而會快速

氧化變質，因為二氧化硫會揮發，必須在每一個階段都補添加。自然派的白酒因

為通常有較高程度的氧化反而比慣行的白酒更加穩定，也更經得起時間的考驗。

Low Intervention White｜少干預白酒

C-01
酒莊：Bobar
酒名：Royale Chardonnay
產區：Yarra Valley
國家：Australia
品種：100% Chardonnay
進口商：酩洋

C-02
酒莊：Julien Courtois
酒名：Autochtone
產區：Vin de France
國家：France
品種：Romorantin
進口商：詩人酒窖

年份：2017

年份：2016
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C-03
酒莊：Cellier des Cray
酒名：Rousette de Savoie,  
 Cuvée Zulime
產區：Savoie
國家：France
品種：Altesse
進口商：心世紀

C-04
酒莊：Domaine du Clos de  
 L' Èlu
酒名：Anjou Blanc,   
 Bastingage
產區：Anjou
國家：France
品種：Chenin Blanc
進口商：詩人酒窖

年份：2015 年份：2015

C-05 C-06

C-07

酒莊：Bodegas Menade
酒名：Nosso
產區：Rueda
國家：Spain
品種：100% Verdejo
進口商：新生活

酒莊：Les Vignes de Paradis
酒名：C de Marin
產區：IGP Vin des Allobroges
國家：France
品種：Chasselas
進口商：興饗

酒莊：Domaine de La Senechaliere
酒名：Cuvée La Folle Blanche, Blanc
產區：Vin de France
國家：France
品種：Folle Blanche
進口商：是酒

年份：2016

年份：2016

年份：2017
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 不同於現代化的葡萄園全部採用單一品種種植，即使是混調品種也都是分開

種，分開釀，最後再依比例混合在一起，百餘年前的葡萄園大多隨意混種多種品

種，有時達數十種之多，黑葡萄園裡也常種著白葡萄，全都一起採收，一起混釀。

直到十九世紀末葡萄根瘤蚜蟲病從美洲傳入歐洲，毀滅了大部分葡萄園之後，重

建的新園才開始將不同的品種各自分開，不再雜種一園，形成今日分開釀造後再

調配的通則。

 雖看似稀有少見，但至今，都仍然有許多混種的老樹園在歐洲各地被保留下

來，例如在奧地利維也納的Wiener Gemischter Satz產區，甚至還要求必須混種三
種以上的白葡萄；在法國南部生產加烈甜酒的白葡萄園也大多混種不同的品種。

至於百年以上的古園甚至幾乎都是混種園

 混種園通常同時採收與釀造，無法精確估算完美的成熟度，也無法作太多精

確的釀酒設計，讓釀酒師沒有太多插手的餘地。但混種園所釀成的葡萄酒卻常有

自成一體的協調感，更多變也更耐飲。在不可知的自然中，也許自有秩序，釀酒

師即使再精心安排，卻常可能只是畫蛇添足。古園混調是一個最簡單，卻也最複

雜；最復古，卻又最新潮的釀造方法；除了出乎意料的精緻風味，也讓釀酒師們

領會到，適時地放手，讓自然來成就自己也許是達致完美均衡的最佳捷徑。

Field Blend White｜古園混調白酒

D-01
酒莊：Envinate
酒名：Táganan Blanco
產區：Tenerife
國家：Spain
品種：Listan Blanco, Malvasia,  
 Marmajuelo, Albillo,  
 Gual, Forastera
進口商：莎祿

年份：2016

D-02
酒莊：Domaine Terres de  
 Fagayra
酒名：Fagayra Blanc
產區：Maury
國家：France
品種：Grenache Gris,  
 Maccabeu, Grenache  
 Blanc
進口商：維納瑞

年份：2016

D-03
酒莊：Domaine Roc des Anges
酒名：Llum
產區：IGP Côtes Catalanes
國家：France
品種：Grenache Gris, Maccabeu
進口商：維納瑞

年份：2016
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 橡木桶非完全密封的容器，在桶中培養的白酒會因為蒸發而減少，在原本

裝滿酒的桶中形成空隙，讓酒有過度氧化的危險，通常每隔一段時間，釀酒師

都會固定進行添桶以補滿桶中的酒液，幾乎是所有用橡木桶培養葡萄酒的酒莊

都會做的事。但是，也有一些產區在釀造某些特定類型的葡萄酒時，如法國侏

羅區（Jura）的 Vin Jaune和西南部的加雅克 (Gaillac)的 Vin de Voile都保留了不
進行添桶的培養法。

 沒有進行添桶卻不會讓酒氧化變質的關鍵是因為在特別的環境中，葡萄酒

的表面會長出一層乳白色的酵母漂浮在酒的表面，可以部份阻擋空氣跟酒直接

接觸，讓氧化的速度減緩一些，降低氧化變質的機會，而氧化的過程會讓白酒

的香氣由果香轉為杏仁與核桃，酵母代謝產生的乙醛還會讓酒有獨特的香料香

氣，較多的蒸發也讓酒體更濃縮，口感更加豐潤可口，而且餘香綿長。

 這樣的釀法一開始大都是出自意外，但後來卻證明了氧化並非全然是葡萄

酒的敵人，也可能齉成精彩的佳釀，特別是這些經氧化培養的白酒因氧化程度

相當高，反而變得相當穩定，大多有數十年以上的耐久潛力。

*西班牙雪莉酒區的 Fino雖也有酒花，但因為生長方式不同，對酒產生的影養也不一樣。

White Wine aged with Voile/Flor｜酒花陳釀白酒

E-01

E-03

E-02

E-04

酒莊：Domaine Overnoy- 
 Crinquand
酒名：Savagnin
產區：Arbois-Pupillins
國家：France
品種：Savagnin
進口商：維納瑞

酒莊：Domaine Labet
酒名：Côte du Jura, Vin Jaune
產區：Côtes du Jura
國家：France
品種：Savagnin
進口商：詩人酒窖

酒莊：Domaine Jean-François  
 Ganevat
酒名：Le Zaune à Dédée
產區：Vin de France
國家：France
品種：Savagnin,   
 Gewurztraminer
進口商：維納瑞

酒莊：Mengoba
酒名：Mengoba Las Botas
產區：Bierzo
國家：Spain
品種：Godello
進口商：莎祿

年份：2015

年份：2016年份：2010

年份：NV
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 自然派大多極力避免新橡木桶對風味的影響，跳出非橡木桶不可的限制，對

於葡萄酒的釀造與培養容器，也有更多樣的選擇，除了各式材質與形狀的酒槽如

蛋形、金字塔形水泥槽等等，也經常使用陶罐來釀造或培養，近年來甚至已成流

行風潮，但其實也是相當有歷史的方法，除了在西班牙與葡萄牙人有老式酒莊使

用，在希臘羅馬時期更是盛行，而且還是運輸用的容器。

 相較於橡木桶無論在大小和形狀以及對葡萄酒風味的影響有較大的一致性，

陶罐的變化則是相當多樣，對葡萄酒的影響也有所不同。陶罐的最大變數在燒製

溫度，會直接影響透氣性，讓在罐中培養與釀造的酒產生不同程度的氧化和蒸發

速度。燒製的溫度越高，氧化和蒸發速度就會變慢；容量越小影響則剛好相反。

有些陶罐會埋在土中，除了較不易氧化與蒸發外，也有較為穩定的溫度差變化。

 一般而言，經陶罐培養的白酒通常會有較多氧化的影響，也會因為蒸發快速

而讓口感變得較為濃郁豐厚，有較長的餘味。最特別的是常帶有一些海水氣息和

礦石感，除了常有更多變的香氣，也經常微帶有鹹味感，即使是酒體濃厚的類型

也能頗為開胃。

Amphora White｜陶罐釀造白酒 

F-03

F-05

F-01

酒莊：Mengoba
酒名：Mengoba Las Tinajas
產區：Bierzo
國家：Spain
品種：Godello
進口商：莎祿

酒莊：Clos du Tue-Boeuf
酒名：Qvevri Sauvignon
產區：Vin de France
國家：France
品種：Sauvignon Blanc
進口商：維納瑞

酒莊：Alta Alella Mirgin
酒名：Tallarol Blanco
產區：Alella
國家：Spain
品種：100% Pansa Blanca  
 (Xarel-lo)
進口商：酒堡

F-02
酒莊：Cellar Mendall
酒名：Abeurador (1)
產區：Terra Alta
國家：Spain
品種：Macabeo
進口商：新生活

F-04
酒莊：Domaine des   
 Miquettes
酒名：Madloba Blanc
產區：Vin de France
國家：France
品種：50% Marsanne, 
 50% Viognier
進口商：心世紀

年份：2017

年份：2016

年份：2016

年份：2015

年份：2017
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 白葡萄若採用紅酒的製法進行泡皮，再經與空氣接觸的氧化式培養，酒的顏

色因為酒中的黃色素氧化會變深且帶橘色，因酒色而得其名，完全與橘子無關。

雖是近年才開始出現的新名稱，但卻是一種有數千年歷史的葡萄酒類型，採用整

串的白葡萄經過長時間的泡皮與發酵之後才進行榨汁。由於製法簡易，可能是最

原始的葡萄酒，現在高加索山區的喬治亞，仍保有傳承數千年的橘酒釀造法，將

整串葡萄直接放入深埋地下的陶罐中泡皮發酵數月，連榨汁都不用就可汲出飲

用。

 不同於一般白酒的新鮮果香氣，橘酒常有較多香料與蘋果等氧化系的香氣，

加上泡皮過程泡出皮中的單寧，讓酒的口感常帶有澀味，較為剛硬結實。近年來

隨自然派的推動，橘酒也開始在許多產國流行起來，影響所及，也讓更多的白酒

透過進行泡皮的過程以增加香氣與質地。

 不同的泡皮時間以及氧化的不同程度都會對橘酒的風味和顏色產生影響，使

得橘酒的風格非常多變與難測，甚至難以定義。有些經過長時間泡皮的橘酒因為

氧化程度較低，酒色卻可能是金黃色而非橘色。

Orange Wine｜橘酒

G-01

G-03

G-05

酒莊：Weingut Heinrich
酒名：Muskat Freyheit  
 Organic
產區：Burgenland-  
 Neusiedlersee
國家：Austria
品種：70% Muskat Ottonel,  
 25% Weißburgunder,  
 5% Chardonnay
進口商：酩洋

酒莊：Domaine des Sablonettes
酒名：Zest, Macération de Blanc
產區：Vin de France
國家：France
品種：Chenin Blanc
進口商：是酒

G-02
酒莊：Weingut Heinrich
酒名：Graue Freyheit  
 Organic
產區：Burgenland-  
 Neusiedlersee
國家：Austria
品種：40%Grquer Burgunder
 (Pinot Gris), 
 40% Chardonnay,  
 20% Weißburgunder
進口商：酩洋

G-04
酒莊：Occhipinti
酒名：SP 68 Bianco
產區：IGT Terre Siciliane
國家：Italy
品種：60% Moscato di  
 Alessandria, 
 40% Albanello
進口商：興饗

年份：2017

年份：2017

年份：2017

年份：2016

酒莊：Domaine Hughes  
 Béguet
酒名：Arbois, Orange was  
 the color of her dress
產區：Arbois
國家：France
品種：Savagnin
進口商：心世紀

年份：2017
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 相較於其他酒種，釀法較簡易的粉紅酒很常被酒評家忽略，也較常受到市場

商業取向的直接影響，大部分都是由釀造技術來決定風味，風味差異不太大。但

自然派的粉紅酒則經常跳出市場常規，釀成非常多樣的粉紅風格。

 現下市場上最主流的粉紅酒是以提早採收的黑葡萄直接榨汁，添加選育酵母

釀成顏色淺淡接近白酒，有可愛水果糖香氣，適合早喝的粉紅酒，常過於商業而

缺少風土與文化的底蘊。此外，還有一些是採用經過數小時泡皮，顏色較深一些，

稱為 saigné(出血法 )的粉紅酒。

 自然派中的粉紅酒雖然少添加，但釀法卻是較為多樣，除了前述的兩種釀法，

也有黑、白葡萄混種混釀成的，有白酒加一點紅酒調成，有經相當多年橡木桶培

養成的，或是帶著微泡，或者差一點就變淡紅酒的各式樣貌，除了新鮮水果，也

有較多樣的香氣變化以及口感質地。讓粉紅酒有更豐富的樣貌和可能性，也不再

只能是紅、白酒的陪襯。

Rosé｜粉紅酒

H-03

H-05

H-01

酒莊：Château Musar
酒名：Château Musar Rosé
產區：Bekaa Valley
國家：Lebanon
品種：Obaideh, Merwah,  
 Cinsault
進口商：維納瑞

酒莊：Domaine des   
 Sablonnettes
酒名：Ceci N'est pas un  
 Rosé
產區：Vin de France
國家：France
品種：Cabernet Sauvignon
進口商：是酒

酒莊：Weingut Heinrich
酒名：Rosé Blaufränkisch  
 Freyheit Organic
產區：Rosé Blaufränkisch  
 Freyheit Organic
國家：Austria
品種：100% Blaufränkisch
進口商：酩洋

H-02
酒莊：Bodegas R. Lopez de  
 Heredia Vina Tondonia
酒名：Vina Tondonia Rosado  
 Gran Reserva
產區：Rioja
國家：Spain
品種：Granacha, Tempranillo,  
 Viura
進口商：維納瑞

H-04

H-06

酒莊：Domaine Roc des  
 Anges
酒名：Vignes Métissées
產區：IGP Côtes Catalanes
國家：France
品種：Grenache Blanc, 
 Gris & Noir,Malvoisie,  
 Carignan Blanc, 
 Gris & Noir
進口商：維納瑞

酒莊：Château de la Selve
酒名：IGP Coteaux 
 de l'Ardèche,   
 l'Audacieuse
產區：IGP Coteaux 
 de l'Ardéche
國家：France
品種：Syrah, Grenache,  
 Cinsault
進口商：心世紀

年份：2016

年份：2017

年份：2017

年份：2016

年份：2008
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 講究新鮮年輕，順口好喝，於近代幾乎消失的淡紅酒在歷史上卻是極為重要

的主流酒種，例如在十八世紀之前，波爾多主產淡紅酒（Clairet），至今仍是英
國的波爾多代名詞。在釀製方法上介於紅酒和粉紅酒之間，比紅酒泡皮萃取的時

間還短，僅數日即釀製完成，因泡皮時間短，大多頗為清爽，口感柔和相當好喝，

也適合大口暢飲。但又比泡皮時間僅有數小時的粉紅酒多一點點結構，多一些個

性與佐餐潛力。

 其實，不僅只是在波爾多，在歐洲許多產區都曾經生產許多淡紅酒，或選用

皮薄色淡的品種，或黑、白葡萄混種混釀，或減少萃取僅短暫泡皮數日即完成，

目的在於釀造出好喝順口，適合日常飲用的紅酒，當時，太濃縮的酒甚至還要添

加水稀釋後才喝。但是，當葡萄酒世界開始注重紅酒的顏色深淺和酒體結構之後，

淡紅酒就逐漸消失於主流市場。

 自然派興起之後，淡紅酒的鮮美多汁與歡快暢飲特性，對比於許多昂價的頂

級酒，因特別地濃郁厚實，堅固耐久，在開瓶之後經常是一杯都很難喝完的窘狀，

淡紅酒的高可喝性讓葡萄酒迷可以找回葡萄酒最根本的，生津止渴的飲料功能。

Clairet｜淡紅酒

I-03

I-05

I-01

酒莊：Philippe Bornard
酒名：Côte du Jura, Ploussard  
 Point Barre
產區：Côte du Jura
國家：France
品種：Ploussard
進口商：心世紀

酒莊：Domaine des Vignes du  
 Maynes
酒名：Mâcon Rouge
 “Cuvée 910”
產區：Macon Rouge
國家：France
品種：Pinot Noir, Chardonnay,  
 Gamay
進口商：維納瑞

酒莊：Vino di Anna
酒名：Palmento Rosso
產區：Enta
國家：Italy
品種：90% Nerello Mascalese,  
 2% Nerello Cappucio,  
 3% Allicante
進口商：捷孚

I-02
酒莊：Domaine Breton
酒名：Bourgueil, Avis de Vin  
 Fort, Clairet
產區：Bourgueil
國家：France
品種：Cabernet Franc
進口商：詩人酒窖

I-04

I-06

酒莊：Lucy Margaux
酒名：Vin de Soif Gamay
產區：Basket Range, Adelaide
國家：Australia
品種：100% Gamay
進口商：新生活

酒莊：Ochota Barrels
酒名：Texture Like Sun
產區：Adelaide Hills
國家：Australia
品種：Grenache, Gamay,  
 Syrah, Merlot,  
 Pinot Gris,   
 Chardonnay,   
 Gewürztraminer
進口商：酩洋

年份：2016

年份：2016

年份：2017

年份：2018

年份：2017

年份：2016



15

 在健康的葡萄皮表面經常附著許多酵母菌，只要環境適合，和葡萄汁接觸後，

就可以產生發酵，將葡萄的糖分發酵成酒精。這些葡萄皮上的原生酵母讓葡萄酒

的釀造是可以完全無任何添加物就可以釀造完成。

 但現代釀酒學為了更穩定的控制，常會先用二氧化硫抑制原生酵母，加入較

易控制的人工選育酵母以釀成更接近釀酒師想要釀成的風味。但自然派釀酒師認

為原生酵母也是風土的一部分，採用原生酵母不只有更豐富多層次的變化也更能

反應出葡萄園的特色。

 現代釀酒科技的發展提供非常多的工具與材料，讓釀酒師可以更容易地釀成

理想中的葡萄酒，但卻有可能對來自葡萄園的原產土地風味造成傷害。自然派的

理念是即使擁有這些工具與材料，也必須盡量減少干預，盡量不要添加葡萄以外

的添加物，要讓葡萄自體呈現原產土地的風味，釀成與自然相呼應的葡萄酒。

 以彰顯風土為前提，自然派釀酒師通常只是扮演一個陪伴者的角色，適時提

供葡萄一些協助，但卻不會刻意利用激烈的方法如溫差法、濃縮機、微氧化處理

等等來改造葡萄酒。

Low Intervention Red｜少干預紅酒

J-03

J-01

酒莊：Domaine Derain
酒名：Bourgogne Rouge, Les  
 Riaux
產區：Bourgogne
國家：France
品種：Pinot Noir
進口商：是酒

酒莊：Domaine Mylène Bru
酒名：Coteaux du Languedoc,  
 Moulins de Mon Cœur
產區：Coteaux du Languedoc
國家：France
品種：Grenache, Cinsault,  
 Carignan
進口商：是酒

J-02
酒莊：Cellier des Cray
酒名：Vin de Savoie,  
 Mondeuse Cuvée Rosa
產區：Savoie
國家：France
品種：Mondeuse
進口商：心世紀

J-04
酒莊：Domaine du Clos de  
 L'Èlu
酒名：IGP Val de Loire,  
 Indigene
產區：IGP Val de Loire
國家：France
品種：Gamay, Cabernet  
 Franc, Grolleau
進口商：詩人酒窖

年份：2016

年份：2017 年份：2014

年份：2015
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J-07

J-09

J-05

酒莊：Occhipinti
酒名：SP 68 Rosso
產區：IGT Terre Siciliane
國家：Italy
品種：70% Frappato, 
 30% Nero d'Avola
進口商：興饗

酒莊：Raúl Pérez
酒名：El Rapolao
產區：Bierzo
國家：Spain
品種：Mencia field blend
進口商：新生活

酒莊：Domaine Hauvette
酒名：Les Baux de Provence,  
 Amethyste
產區：Provence
國家：France
品種：60% Cinsault, 
 30% Carignan,
 10% Grenache
進口商：興饗

J-06
酒莊：Cellar Mendall
酒名：Espartal-Bp
產區：Terra Alta
國家：Spain
品種：Garnacha
進口商：新生活

J-08

J-10

酒莊：Ochota Barrels
酒名：Impeccable Disorder  
 Pinot Noir
產區：Adelaide Hills
國家：Australia
品種：100% Pinot Noir
進口商：酩洋

酒莊：Château de la Selve
酒名：IGP Coteaux de  
 l'Ardèche, Petite Selve
產區：IGP Coteaux de  
 l'Ardèche
國家：France
品種：40% Cinsault,   
 40% Grenache, 
 20% Syrah 
進口商：心世紀

年份：2013

年份：2016

年份：2014

年份：2017

年份：2017

年份：2017
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 自然派的起源始自於一九八○年代的薄酒萊產區，由 Jules Chauvet研究出完
全無需使用任何添加物的二氧化碳泡皮法來釀造紅酒，是自然派運動中最早出現

的紅酒類型。此釀法常簡稱為 Carbo，除了在薄酒萊相當盛行，也常為其他產區
的自然派所採用，已經逐漸成為最經典的自然派釀造法之一。

 二氧化碳泡皮法採用整串葡萄釀造，必須以人工採收，沒有去除葡萄梗也沒

有進行破皮擠出果粒，直接將葡萄果串放進釀酒槽，加入二氧化碳，在較低溫的

環境下，讓葡萄進行無氧代謝。酵母菌和葡萄汁雖沒有接觸，但開始有酵素的作

用，葡萄會散發明顯果香，蘋果酸也會大幅減少。在實際的操作上，會有一部分

的葡萄被壓破，流出葡萄汁，啟動酒精發酵，這樣的綜合釀法稱為半二氧化碳泡

皮法，幾乎所有的 Cabo都是半二氧化碳釀法。

 這樣的釀法大部分的葡萄汁被封在果實內，皮和汁沒有外部接觸，只有非常

少的單寧和紅色素被萃取進葡萄汁中，榨出的汁中充滿著未發酵的糖分。會跟白

酒一樣，在沒有和葡萄皮泡在一起的情況下繼續完成酒精發酵。由於葡萄皮與汁

的接觸不多，酒的顏色淡，口感柔和澀味少，但常有鮮美豐沛的果香。

Carbo｜二氧化碳泡皮法

K-03

K-05

K-01

酒莊：Ochota Barrels
酒名：The Price of Silence,  
 Gamay
產區：Adelaide Hills
國家：Australia
品種：100% Gamay
進口商：酩洋

酒莊：Domaine Thillardon
酒名：Chénas 
 "Les Vibrations”
產區：Chénas
國家：France
品種：Gamay
進口商：維納瑞

酒莊：Domaine Breton
酒名：Bourgueil, La Dilettante
產區：Bourgueil
國家：France
品種：Cabernet Franc
進口商：詩人酒窖

K-02
酒莊：Domaine des Foulards  
 Rouges
酒名：La Soif du Mal
產區：Vin de France
國家：France
品種：Grenache Noir
進口商：是酒

K-04
酒莊：Les Vignes d'Olivier
酒名：Cuvée Ronds Noir,  
 Rouge 16-14
產區：Vin de France
國家：France
品種：Grenache, Merlot,  
 Syrah, Carignan
進口商：是酒

年份：2015

年份：2018

年份：2016

年份：NV
(2014+2016)

年份：2017
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 無論是釀造單一品種或是混合品種的葡萄酒，現在的葡萄園都採用單一品種

種植以方便管理，發芽與開花的時間較為相近，葡萄會有一致的成熟時間，有利

釀酒師選擇最佳的採收時機，分別採，分開釀之後再依比例調配在一起。

 但在十九世紀末、二十世紀初葡萄根瘤蚜蟲病毀滅歐洲葡萄園之前，大部分

的葡萄園都是同園混種多種品種，而且經常黑、白葡萄種在一起，一起採收一起

釀造，在一些現代化進程較慢的產區都還保有這樣的葡萄園，特別是一些百年以

上的老樹園。雖然看似亂無章法且相當隨興，但這些混種的古園卻常混釀成頗為

迷人的葡萄酒，有自成一體的協調感，更多變也更耐飲，完全無需釀酒師的精心

調配就能成就自然天成般的完美協調。

 除了相當稀有的混種老樹古園，現在也酒莊意識到為了在最完美的成熟度採

收，以最佳的比例調配，全部都分開釀最後再混調並不一定比混種園釀出更精彩

的酒，現在也開始有混種的新葡萄園，一樣有不錯的成效。

Field Blend Red｜古園混調紅酒

L-03

L-05

L-01

酒莊：Envinate
酒名：Lousas Viña de Aldea 
產區：Ribeira Sacra
國家：Spain
品種：Mencia, Merenzau,  
 Caiño, Alicante  
 Bouschet, Sousón
進口商：莎祿

酒莊：Raúl Pérez
酒名：Las Gundiñas
產區：Bierzo
國家：Spain
品種：Mencia field blend
進口商：新生活

酒莊：Claude Courtois
酒名：Racines Rogue
產區：Vin de France
國家：France
品種：Gamay, Côt, 
 Cabernet Franc, 
 Pinot Noir, 
 Gascon Noir⋯
進口商：維納瑞

L-02
酒莊：Julien Courtois
酒名：Ancestral
產區：Vin de France
國家：France
品種：Cot, Gamay, Gascon
進口商：詩人酒窖

L-04
酒莊：Domaine Labet
酒名：Métis Rouge
產區：Vin de France
國家：France
品種：Vieux Cépages,  
 Trousseau, Poulsard
進口商：詩人酒窖

年份：2014

年份：2016

年份：2014

年份：2015

年份：2016
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 橡木桶是現今高級葡萄酒培養的最主要容器，也經常影響葡萄酒的風味。但

陶罐在歷史上，如希臘羅馬時期，或在南歐產國，如葡萄牙和西班牙也常是釀造

與培養葡萄酒的傳統容器。跟橡木桶一樣，陶罐也不是完全密封的材質，微量的

空氣會進入罐中讓葡萄酒產生變化，也會讓一小部分的酒蒸發。經陶罐培養的紅

酒除了有較高的氧化程度，也常有更多變的香氣且帶有海水和礦石感。

 泡皮是釀造紅酒的重要步驟，少則數日，長則四到五週，少有超過。但有些

古老產區卻仍存有整串葡萄入酒槽，無淋汁亦不踩皮，僅靜置泡製數月的古法，

釀法雖看似詭奇，因少擾動葡萄，其實相當簡易。只憑藉自然的微生物與酵素的

助力以及二氧化碳的保護，就可釀成。雖不是特別精緻優雅，但也少有過度萃取

的粗澀口感與梗味，反而有渾然一體的協和酒體與古樸韻味，甚至也常有紅酒少

見的開胃奇效。

 陶罐培養的紅酒常常也會經過相當長時間的無擾式泡皮，結合成相當獨特，

古樸深厚的舊時風味。

Amphora Red｜陶罐釀造紅酒

M-03

M-01

酒莊：Domaine des Miquettes
酒名：Saint-Joseph, Madloba  
 Rouge
產區：St-Josephe
國家：France
品種：Syrah
進口商：心世紀

酒莊：Domaine du Clos de  
 L'Èlu
酒名：Anjou Rouge, Magellan
產區：Anjou
國家：France
品種：Cabernet Franc
進口商：詩人酒窖

M-02
酒莊：Cellar Mendall
酒名：Txa-Na-Ver
產區：Terra Alta
國家：Spain
品種：Garnacha
進口商：新生活

M-04
酒莊：Domaine Andre &  
 Mireille Tissot
酒名：Trousseau En   
 Amphore
產區：Arbois
國家：France
品種：Trousseau
進口商：維納瑞

年份：2013

年份：2015

年份：2016

年份：2017
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 在自然酒的世界中，甜酒相較起來比較少見，原因在於讓酒精發酵中的酵母

中止發酵，留下殘糖成為甜酒，所採用的多種方法大多需要透過添加或進行較為

激烈的方法才能達成，完全無添加且無干擾的甜酒雖然存在，但是卻相當少見，

只能仰賴酒精發酵到超過 16%或更高且仍含有許多糖分的環境才能讓酵母自然
停止，在技術上難度較高，除了需要糖度非常高的葡萄外，也較多難以預期的風

險。

 釀造甜酒需要添加的主要有二氧化硫和蒸餾酒，前者有抑菌功能，可以讓酵

母失去活力中止發酵，後者同樣有抑制酵母活力的功能讓酒精發酵中止。至於較

為激烈的方法則有透過過濾或離心法除掉酵母，或者快速高溫滅菌等等。這些方

法都各有優缺點，但也都不一定被所有自然派所接受。

 這次的甜酒選酒，包括被選在古園混調白酒的 Les Terres de Fagayra, Maury, 
Fagayra Blanc, 2016都是在種植或釀造上盡量貼近自然派的理念，但也採用前述
方法的甜酒。畢竟甜酒瓶中有酵母喜愛的糖分，很容易就會有發生瓶中二次發酵

的意外。

Sweet｜甜酒

N-03

N-01

酒莊：Ximénez-Spínola
酒名：Old Harvest
產區：Jerez
國家：Spain
品種：Pedro Ximénez
進口商：莎祿

酒莊：Alta Alella Mirgin
酒名：Puput Organic Sweet  
 Red
產區：Alella
國家：Spain
品種：100% Matarò   
 (Monastrell)
進口商：酒堡

N-02
酒莊：Domaine des   
 Sablonettes
酒名：Fleurs d'Érables,  
 Chenin Blanc   
 Moelleux
產區：Vin de France
國家：France
品種：Chenin Blanc
進口商：是酒

年份：2015

年份：NV

年份：2017
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O-03

O-05

O-01 O-02

O-04

年份：2017

年份：2016

年份：2015年份：2015

年份：2016

O-06

年份：2016

酒莊：Cellier des Cray
酒名：Chignin, Bergeron,  
 Albinum
產區：Chignin
國家：France
品種：Roussanne
進口商：心世紀

酒莊：Domaine Sextant
酒名：Bourgogne Rouge, La  
 Fleur au Verre
產區：Bourgogne
國家：France
品種：Pinot Noir
進口商：是酒

酒莊：Cellier des Cray
酒名：Chignin Bergeron,  
 Euphrasie
產區：Chignin
國家：France
品種：Roussanne
進口商：心世紀

酒莊：Domaine Derain
酒名：Bourgogne Blanc,  
 Landre
產區：Bourgogne
國家：France
品種：Charadonnay
進口商：是酒

酒莊：Cellier des Cray
酒名：Chignin Bergeron,  
 Grand Zeph
產區：Chignin
國家：France
品種：Roussanne
進口商：心世紀

酒莊：Domaine Sextant
酒名：Bourgogne Blanc, La  
 Fleur au Verre
產區：Bourgogne
國家：France
品種：Charadonnay
進口商：是酒

Atelier｜自然氣講堂
 五場自然酒講堂，邀請大家如同親臨酒莊般、與生產者面對面、享用講堂限

定酒款。

Atelier 1
Dominique Derain

11:40-12:10

Atelier 2
Adrien Berlioz

12:30-13:00
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O-10

O-09

年份：2015

O-12

O-11

年份：2015

年份：2014年份：2013

酒莊：Domaine du Clos de  
 L'Èlu
酒名：Anjou Blanc Ephata
產區：Anjou
國家：France
品種：Chenin Blanc
進口商：詩人酒窖

酒莊：Domaine du Clos de  
 L'Èlu
酒名：Anjou Blanc Ephata
產區：Anjou
國家：France
品種：Chenin Blanc
進口商：詩人酒窖

酒莊：Domaine du Clos de  
 L'Èlu
酒名：Anjou Rouge, L'Aiglerie
產區：Anjou
國家：France
品種：Cabernet Franc
進口商：詩人酒窖

酒莊：Domaine Terres de 
Fagayra
酒名：Fagayra Blanc
產區：Maury
國家：France
品種：Grenache Gris,  
 Maccabeu, Grenache  
 Blanc
進口商：維納瑞

O-08O-07

年份：2015年份：2017

酒莊：Domaine Roc des  
 Anges
酒名：Vignes Métissées
產區：IGP Côtes Catalanes
國家：France
品種：Grenache Blanc, 
 Gris & Noir,   
 Malvoisie, Carignan  
 Blanc, Gris & Noir
進口商：維納瑞

酒莊：Domaine Roc des Anges
酒名：Reliefs
產區：IGP Côtes Catalanes
國家：France
品種：Carignan, Grenache,  
 Syrah
進口商：維納瑞

Atelier 3
Majorie Gallet

13:20-13:50

Atelier 4
Thomas Carsin

14:10-14:40
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O-13 O-14

O-15

年份：2014

年份：2016

酒莊：Château de la Selve
酒名：IGP Coteaux de  
 l'Ardéche, Serre de  
 Berty
產區：IGP Coteaux de  
 l'Ardéche
國家：France
品種：50%Syrah, 
 25% Grenache, 
 25% Cinsault
進口商：心世紀

酒莊：Château de la Selve
酒名：IGP Coteaux de  
 l'Ardéche, Beaulieu
產區：IGP Coteaux de  
 l'Ardéche
國家：France
品種：60% Cabernet   
 Sauvignon, 
 30% Grenache, 
 10% Cinsault
進口商：心世紀

酒莊：Château de la Selve
酒名：IGP Coteaux de  
 l'Ardéche, Florence
產區：IGP Coteaux de  
 l'Ardéche
國家：France
品種：Syrah, Grenache,  
 Cinsault et un 
 soupçon de Viognier
進口商：心世紀

Atelier 5
Benoît Chazallon

15:00-15:30
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P-03

P-01
酒莊：Les Vignes de Paradis
酒名：Chasselas Quintessence
產區：IGP Vin des Allobroges
國家：France
品種：Chasselas
進口商：興饗

酒莊：Telmo Rodriquez
酒名：Bodegas Lanzaga,  
 Rioja, LZ
產區：Rioja Alavesa
國家：Spain
品種：Tempranillo, Graciano,  
 Garnacha
進口商：酩洋

P-02
酒莊：Domaine des   
 Ardoisieres
酒名：Argile Blanc
產區：IGP Vin des   
 Allobroges
國家：France
品種：Jacquere,   
 Chardonnay,   
 Mondeuse Blanche
進口商：維納瑞

酒莊：Envinate
酒名：Albahra
產區：Almansa
國家：Spain
品種：Garnacha Tintorera
進口商：莎祿

P-04

年份：2016

年份：2017 年份：2015

年份：2016

P-05 P-06

年份：2016 年份：2016

酒莊：Domaine de la Garance
酒名：Kaze Blanc
產區：Vin de France
國家：France
品種：Charadonnay
進口商：是酒

酒莊：Domaine Gauby
酒名：IGP Côtes Catalanes,  
 Calcinaires Blanc
產區：IGP Côtes Catalanes, 
國家：France
品種：Muscat, Chardonnay,  
 Macabeu
進口商：詩人酒窖

Lunch Wine List｜快閃午餐酒吧
 訪客可從以下酒款中任選一杯，每款供罄時間不同，如欲飲款項向隅，敬請

理解。
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P-11

酒莊：Christophe Pacalet
酒名：Beaujolais Villages
產區：Beaujolais Villages
國家：France
品種：100% Gamay
進口商：新生活

酒莊：Weingut Fuchs und  
 Hase
酒名：Pet Nat Rosé
產區：Kamptal,   
 Niedrösterreich
國家：Austria
品種：Zweigelt & Cabernet  
 Sauvignon
進口商：捷孚

P-07

P-09

P-08

年份：2016 年份：2015

P-10

年份：2016年份：2016

年份：2018

酒莊：Alta Alella Mirgin
酒名：Merla Organic Red
產區：Alella
國家：Spain
品種：100% Matarò   
 (Monastrell)
進口商：酒堡

酒莊：Weightstone Vineyard  
 Estate & Winery
酒名：Pet Nat 
產區：彰化
國家：Taiwan
品種：54% Golden Muscat,  
 30% Musann, 
 16% Black Queen
進口商：威石東

酒莊：Domaine Didier  
 Montchovet
酒名：Savigny-Lès-Beaune
產區：Savigny-Lès-Beaune
國家：France
品種：Pinot Noir
進口商：心世紀

限量供應，臺灣酒研學院學生憑券兌換。
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Domaine des Ardoisieres
Domaine des Ardoisieres 的佳釀，代表就是
人們省思過程中的新觀點。在每一款酒純

淨通透的質感之中，我們可以清楚感受到

阿爾卑斯山懷抱下的自然佳境，那是夏日

閃閃豔陽下的蓊鬱綠葉和山花遍谷，也是

冬季冰天凍地中的皚皚白雪和冷冽寒風，

四季清晰刻畫出每一個年份與每一款酒中

的紋理，層次變化之中，豐富礦物元素所構成的盎然生趣，讓每顆味蕾深深感染

到精彩的自然活力，如此美好的滋味，讓我們不僅得感謝背後的釀酒師，更須感

恩並珍惜天地所賜予我們的福份。

奧塔亞雷拉酒莊位於西班牙亞雷拉產區，

成立來自於家族的夢想。釀酒師 Josep 
Maria Pujol-Busquets與妻子 Cristina一直
憧憬擁有自己的酒莊。因此在 1990年買下
了以座落於 Serralada de Marina國家公園
內的酒莊，並於 1991年開始種植傳統品種
Pansa Blanca及Mataro，2001年則為酒莊
第一個年份。 

這個位於國家公園內的酒莊，為了維持環境多樣性以及對大自然的尊重。在創立

之初就決定使用有機農法來種植與釀造葡萄酒，符合歐盟有機規範，杜絕除草劑

與殺蟲劑，並以古老的釀酒方式及手工採收。

Vino di Anna 成立於 2010年，為坐落於
西西里島 Etna產區北側家族經營的小型
酒莊，擁有僅六公頃葡萄園，分布於海拔

600~1200米的梯田，以有機農法耕種、以
人工照料葡萄與釀酒，葡萄藤型態為當地

常見的 alberello〈矮藤〉、樹齡介於 60到
100歲，品種以 Nerello Mascalese 為主，

白酒以在地原生品種混釀，以 Grecanico 和 Carricante 為主，以最低人為介入、
野生酵母、不添加、不澄清安定、不過濾的方式釀酒，極低添加量或不添加二氧

化硫。釀酒的方式與容器多樣化，包含 Palmento、不銹鋼槽、舊橡木桶與喬治亞
陶甕〈Qvevri〉。

Alta Alella Mirgin進口商：酒堡

Vino di Anna進口商：捷孚

B-01 F-01 N-01 P-07

I-01

品飲酒款

品飲酒款

進口商：維納瑞

P-02品飲酒款



27

莊主 Thierry Beclair與同為自然派好友 Pat 
Desplats請益多年，在哥哥 Gildas Beclair 的
鼓勵下毅然返鄉；以對葡萄酒的熱情及理念

來釀製自然風味葡萄酒 ---實施自然農法照
料葡萄園，堅持手工採收並完全無添加二氧

化硫且不澄清、不過濾，風味獨特且富饒品

飲樂趣，往望能讓飲酒人士感受到自然而然

的純真美味。

Thierry Beclair進口商：詩人酒窖

A-01品飲酒款

Domaine Hughes Béguet進口商：心世紀

在法國近瑞士邊境，向來與世無爭的小產

區侏羅，傳統釀造方式造就的弱滋味，在

近來刮起的自然派葡萄酒旋風當中成了最

夯的主流。侏羅區多數手工藝釀造的小型

酒莊，其有限的產量在供不應求的情況下

是全球消費者追尋的珍稀逸品；即便是年

輕釀酒師的初創作品，只要被認可具有發

展潛力，往往未來幾年的產量都已被預訂一空。Domaine Hughes Beguet也是其
中的熱門新秀，釀酒師 Patrice Beguet在 2009年放棄巴黎的都會生活，回到家鄉
侏羅開展釀酒事業，不到十年的時間就成績斐然，小小產量成了各國代理商角力

爭奪的搶手貨，在試算表上管理每個國家的配額是純樸的 Patrice Beguet最頭疼
的工作。心世紀拔得頭籌將 Domaine Hughes Beguet的一系列作品引進台灣，邀
請消費者一起來品鑑侏羅自然派新秀的未來潛力。

G-01品飲酒款

Domaine Breton進口商：詩人酒窖

Domaine Breton座落於羅亞爾河中游的
Restigné 村莊內。酒莊於 1982年由凱薩琳
與皮埃爾夫妻所創立；他們熱愛生活、享

受每一刻，對於自己熱衷的事總是大方分

享，堅持釀酒事業投注心力，是業界有目

共睹的勤奮夫妻檔。真誠、熱情、不造作

地讓每個人都能夠體會他們的釀酒哲學，

以最自然的方式將這美好呈現給喜歡葡萄酒的人們；手工採收、野生酵母、最低

甚至“零添加”二氧化硫、緩慢，溫和和真誠地妥善對待每個窖藏的真實性和獨

特元素。

I-02 K-01品飲酒款
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Bobar

Philippe Bornard

Domaine Mylène Bru
Mylene Bru小姐，2008年是她釀造葡萄酒
的第一個年份。酒莊靠近地中海，葡萄園

是從綠矮灌木叢開墾而來，平均海拔高度

約 183公尺。這裡有著典型地中海型炎熱
且乾燥的氣候，還有密斯特拉風的吹拂。

一切採手工，及低生產量 15~18 公升 /公
頃。 

帶著牛仔帽的莊主 Philippe Bornard 先生
彷若電影中才會出現的人物，在葡萄酒的

世界裡，他的作品也散發著藏不住的明星

光芒，讓大家的目光不再只是停留在侏羅

的黃酒。釀酒經驗超過 30年，2005年才
成立自己的酒莊是因為朋友的建議：這麼

棒的酒不該只有身邊的親朋好友知道，於

是，癡癡望著葡萄的橘色小狐狸就這樣誕生。Philippe對於當地原生品種的掌握
十分熟稔，相當有個性的他，也讓葡萄展現自我風格，不同品種分開釀造，更以

地塊細分成不同酒款，款款獨特且稀少。若要一探侏羅產區的真實樣貌，Philippe 
的酒窖必須要走一趟。

在法國香檳、薄酒萊、普羅旺斯、索甸及南

澳各產區經典酒莊工作洗禮後，Tom Belford
及妻子 Sally回到了澳洲雅拉谷釀酒，成立
了 Bobar Wines波吧酒莊，並於 2011發表
了第一款酒。兩個年份後，兩人已吸引了

各知名酒評的注目，入選澳洲 Young Gun of 
Wine最佳釀酒師。Wine Australia指南甚至
稱兩人為「masters of innovation」。 
Tom及 Sally作風自然，崇尚大自然永續性，

不刻意經營（連個酒莊官網都沒有⋯），不賣弄自然動力法，不以「自然」作為

炒作手法，一切回歸到真正的自然平靜。訪談中，Tom表示他們追求的僅僅為，
「帶給人歡樂的酒（delicious wines that delight）」。 
兩人的釀酒風格也呈現了真正的大自然風味─整串壓汁、不添加二氧化硫、水泥

槽中以天然酵母發酵、無過濾、無澄清。

C-01品飲酒款

I-03品飲酒款

J-01品飲酒款

進口商：酩洋

進口商：心世紀

進口商：是酒
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年輕的 Damien在經過布根地、南法、侏
羅、科西嘉島等多地的釀酒歷練後，回到

他鍾愛的 Anjou，開始他迷你精緻的三公
頃夢想，最愛羅亞爾河的白梢楠與 Pineau 
d’Aunis。從葡萄園到酒窖，不施肥不添
加人工化學品，當然也沒有多用二氧化

硫！目前生產五款葡萄酒：Saperlipopet(白
梢楠氣泡酒 )、Mille Sabords(白梢楠白酒過橡木桶 )、Tournicoti(白梢楠白酒 )、
La Poivrote(Pineau d’Aunis)、Le Bourre Pif(Cabernet Franc老藤 )。

Damien Bureau

A-02品飲酒款

Claude Cortois是法國自然酒的先驅，他在
Soings-en-Sologne建立的 Les Cailloux du 
Paradis莊園就是自然派種植的最佳典範，
注重生物的多樣性，除了葡萄之外，他還

種了大麥等其他許多農作物，可以養殖

雞、豬等動物。為了充分展現風土的特色，

他同時栽種了包括許多古老品種在內等超

過四十種的葡萄品種，而混種混釀的 Racines正是他表現自我理念的最佳代表作。

Claude Courtois

L-01品飲酒款

Julien Courtois在葡萄園管理、釀酒理念深
受父親導師 Claude Courtois的影響。他可
以說是一位〝不干預釀酒師〞，葡萄園的

管理從不依賴除草劑或殺蟲劑，所有開始

到結束只採用有機工藝。藤排間保留著精

心設計的植被 - 草藥和鮮花 –任何動物都
可以安心地在葡萄園中漫步。因此，土壤

的微生物非常豐富。葡萄園中的微生物就是促使發酵過程成功的關鍵，也是讓葡

萄酒釀製過程中得以不借外力支撐而順利完成的要素，他們的堅持可以讓你在喝

到的每一口他們釀造的葡萄酒中感受到。

Julien Courtois

C-02 L-02品飲酒款

進口商：是酒

進口商：維納瑞

進口商：詩人酒窖
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位於 Savoie產區，與瑞士還有義大利比鄰
的小村莊 Chignin，在地成長充滿才情的
釀酒師 Adrien Berlioz於 2006年接收家族
的莊園成立 Domaine du Cellier des Cray，
在 Adrien對有機種植、手工耕種採收與自
然釀造的堅持努力之下，酒莊在 2012年
取得 Ecocert有機認證。Domaine du Cellier 

des Cray的酒款都具有明確的語彙，Adrien不喜歡做混釀，他讓不同的品種跟地
塊風土能夠自我表述，選用完美成熟的果實，將它們美好的面貌忠實呈現出來。

若想要認識 Savoie地區原生品種如白葡萄 Altesse或紅葡萄Mondeuse的特質，
Domaine du Cellier des Cray的酒款是非常適切的選擇，此外新鮮易飲的風格，無
論紅白酒款在搭餐上都具有高度的親和力。

Cellier des Cray

C-03品飲酒款

沒有任何現代或花俏的釀酒設備或手法，

Domaine Overnoy-Crinquand的每一款酒就
正如Mickael靦腆的笑容卻豪邁的笑聲一
樣，他帶著我們去看他的牛，厚實的大手

溫柔地撫觸著可愛的大牛寶寶；也帶著我

們去村外參觀葡萄園，堅定的大手再度指

向每一塊這裡最引以為傲的的地塊。在酒

窖中，我們是開開心心的喝著他每一款細心釀造的美酒，從滿心期待的 Ploussard
到必須花十載寒暑才培醞完成的 Vin Jaune黃葡萄酒，都是充滿著自然簡單卻風
味迷人的可口美味，此時真正讓我們有所體會，自然真的很簡單，心滿意足也真

的很簡單。

Domaine Overnoy-Crinquand

E-01品飲酒款

J-02 O-04 O-05 O-06

Dominique Derain出生於西元 1955年。正
式成為葡萄酒農之前，曾在橡木桶製作工

作歷經五年的時光。童年時祖父母給予他

很好的經驗，啟發他將來釀造自己葡萄酒

的夢想。 
1998年，Derain累積超過十年以上不同酒
莊的釀酒經驗，在布根地 Saint-Aubin成立

自己的酒莊。以自然動力農法（Bio-dynamie）耕作，得到 Ecocert有機認證。釀
造部分，以不添加化學釀造產品的自然方式進行。為布根地區自然動力農法及自

然派酒莊的知名代表性人物。

Domaine Derain

B-02品飲酒款 J-03 O-01

進口商：心世紀

進口商：維納瑞

進口商：是酒
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Envinate

在巴黎的自然葡萄酒聖地 Les Caves 
Augé，古典的結帳櫥窗旁，總是放著幾款
店家精選，多是新鮮易飲，容易佐餐的酒

款，讓客人在結帳時很自然地順手再多拿

一瓶。Georges Descombes的 Brouilly酒
款是此熱賣區的常客，他的釀造風格與該

產區的風土條件是一個很完美的結合，在

Brouilly產區特有的柔美多果味風情上，另築一層精巧的結構。除了自家莊園的
酒款之外，Georges也與妻子與小兒子共同成立 negociant，只向持有相同理念，
尊重環境與土地的葡萄農收購。Georges Descombes的全系列的酒款都呈現一致
的高品質，追尋前人的精神，尊重自然，不作人為的操弄，讓葡萄酒自己說話，

忠實呈現每個地塊與年份的特質。是喜好薄酒萊自然派的朋友們絕對不可錯過的

經典之作

Georges Descombes

A-03品飲酒款

Domaine du Clos de l’Elu位於羅亞爾河
中游萊陽丘產區旁的村落中（Saint-Aubin-
de-Luigné），葡萄園占地約 20公頃，2008
年開始由莊主夫妻 Thomas、 Charlotte負
責葡萄的栽種與釀造，一切篳路藍縷的在

這充滿豐富片岩的安茹區慢慢開墾而來；

運用八種不同的葡萄品種：Sauvignon、
Chenin、Pineau d’Aunis、Cabernet Franc、Chardonnay、Grolleau、Grolleau 
Gris、Gamay，讓每款葡萄都充分展現這獨一無二不同的風土特性以及酒莊對大
自然的尊重理念 – 絕不使用化學對待、最低限度的二氧化硫以及天然野生酵母來
表現這屬於風土與人文的美味關係。

Domaine du Clos de L’Èlu

C-04

D-01

品飲酒款 J-04

L-03

M-01

P-06

O-10 O-11 O-12

由四位年輕釀酒師組成：Roberto, Alfonso, 
Laura, José，而今這四人成為西班牙最受
矚目的釀酒團隊。只在各個偏僻卻有著龐

大風土潛力的產區，專注於表達『誠實風

土』。沒有財力的年輕人，在荒廢的葡萄

田裡長年輔導小農以永續方式經營，終於

讓那些土地再現生機。原生品種、自然農

法、野生酵母自然發酵、減少攪桶、限量 SO2、入梗浸漬等回歸原始的釀酒技術，
讓你一口嚐到最真實反映該片土地、當年氣候的風味，同時感受到種植者的用心

與汗水！

品飲酒款

進口商：心世紀

進口商：詩人酒窖

進口商：莎祿
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Weingut Fuchs und Hase

除本在Montner 的 Domaine Roc des Anges 
之外，Marjorie Gallet與老公 Stephane 
Gallet 也在鄰近Maury 村購入約 3.5 公
頃的葡萄園，成立了 Domaine Terres de 
Fagayra，生產此區最著名的天然甜葡萄
酒 (Vin Doux Naturel)。他倆相識於大學，
Stephane Gallet 畢業後曾受聘於Maury 村

名莊Mas Amiel 擔任釀酒師，如今兩人攜手合作也同時各自發揮專長。

Domaine Terres de Fagayra

D-02品飲酒款

YOYO莊主 Laurence的先生，曾任知名
Cave d'Estézargues釀酒合作社總監，2002
年再度重拾屬於自己的酒莊。酒莊名稱來

自法國知名小說故事，描述受紅衣主教任

命的伯爵，率領紅巾騎士團濟弱扶強的故

事。Jean-François當然不是伯爵也不是紅
衣主教，但他自詡為土地的騎士，想著讓

土地恢復自由與平衡。他穿梭在位於匹里牛斯山山背下的葡萄園裡，親手種植與

修剪枝蔓。釀造方面也盡力維持自然，無添加人工化學品，也一改該區葡萄酒太

過沉重扎實的傳統，展現另一種清新與純淨。

Domaine des Foulards Rouges

K-02品飲酒款

狐狸與野兔酒莊〈Weingut Fuchs und 
Hase〉是由奧地利 Kamptal產區兩個相鄰
村莊、同樣皆由一對釀酒人夫妻所經營與

管理的酒莊─ Sonnhof Jurtschitsch〈Alwin 
& Stefani〉與 Martin & Anna Anforder─本
著“尊重自然”的理念於 2012 所共同創
立、專注生產無任何添加〈當然包括不添

加二氧化硫〉Pét-Nat 的酒莊。

A-04 P-10品飲酒款

O-09

進口商：維納瑞

進口商：是酒

進口商：捷孚
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Domaine Gauby

從波爾多、香檳、布根地到隆河等等知名

產區，當今最常被釀酒師同業提到且討

論的釀酒師就屬 Jean-Francois Ganevat；
無論是到 Les Caves Auge、Les Caves du 
Forum等等這些被酒迷奉為聖壇的葡萄酒
專賣店，Jean-Francois Ganevat絕對是這
些店的侏羅酒選之頭號酒莊；而更不用說

諸如 NOMA、Eleven Madison Park等這些世界一等一的頂尖餐廳，Jean-Francois 
Ganevat也絕對是酒單上令侍酒師因為能拿到配額而驕傲不已的極少數酒莊之一。

Domaine Jean-Francois Ganevat

E-02品飲酒款

1991年才成立的年輕酒莊，目前約有 6.5
公頃葡萄園，有機耕作習慣整串葡萄傳統

發酵 (不使用二氧化碳釀造法 )，釀造期間
不添加硫化物 (某些酒款只在換桶沉澱時
添加少許 ) 也不控溫，裝瓶前不澄清不過
濾。

Domaine de la Garance

P-03品飲酒款

Domaine Gauby位法國南部邊境靠近西班
牙的小鎮卡爾克（Calce）中，美麗而安
靜。現任傳奇莊主傑拉德·高比先生（Gérard 
Gauby）出生於酒農世家，在 1980年代接
手酒莊時就開始挖掘園中老藤的潛力，並

設法運用在獨一無二的風土；幾近完全貧

瘠，多頁岩及河床沖積碎石，同時也是生

物動力法的先驅，酒莊葡萄園分布在灌木叢中並保持一種生態自然環境的平衡，

在釀酒中堅持使用天然酵母，秉持著不加糖、不加酸、不過濾、只使用尊重風土

與自然和諧的原則。

P-04品飲酒款

進口商：維納瑞

進口商：是酒

進口商：詩人酒窖
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Weingut Heinrich

Domaine Labet

座落在 Alpilles山腳下的 Domaine Hauvette
位在南法普羅旺斯產區的西北隅。1988年
酒莊成立，2003年從有機農法轉換成生物
動力農法，位在 Saint-Rémy-de-Provence
左近的葡萄田土壤主要是黏土與石灰岩，

能在乾燥的夏季保存溼潤氣息；Mistral風
的吹拂讓黴害的問題減少；田園間錯落的

是環地中海常見的低矮灌木與大小岩塊。手工採收、田間篩果；酒窖裡奉行低科

技與低介入原則，紅酒完全去梗，白酒整串榨汁；原生酵母發酵二至三週，裝瓶

前不過濾不澄清。Domaine Hauvette同時也充滿了進取的實驗精神；她是最早使
用蛋型發酵槽的酒莊之一，蛋型發酵槽廣泛地用酒款的發酵或陳年過程。

Domaine Hauvette

J-05品飲酒款

「好酒該反應風土。而在生態多樣、土壤

不受干擾、葡萄藤與生態系統的萬物共存

時，酒，才能真正反應風土。」這是海維

克酒莊莊主 Gernot Heinrich自 1990年代接
管家族酒莊以來堅信的宗旨。海外歸國的

Gernot帶回了創新，結合了奧地利當地葡
萄品種及家族一直以來反璞歸真、低干涉

的釀酒風格，塑造出貼近風土，也最能表現出當地各種原生品種特色的美酒，其

中以原生品種 Blaufränkisch藍佛朗克酒款最受歡迎。 
Gernot針對各原生品種細緻，同時低干涉的處理方式，讓眾人體會到奧地利原生
品種真正的潛力，也讓國際間注意到布爾根這個奧地利東南部的湖畔小村莊。海

維克酒莊也成為 Decanter榜上各獎項的常客。
G-02品飲酒款

Domaine Labet位於侏羅區的南方 Rotalier
村並擁有 12公頃的葡萄園，現任莊主
Julien Labet 自從父親退休後即接管酒莊
大小事務，而值得一提的是 Labet酒莊於
1992年時在父親手上釀造第一家侏羅區添
桶型（Topped-Up）夏多內白酒，而此創
舉除了展現更多地塊風格以及表現差異不

追尋傳統外；也讓酒莊經常被提及是侏羅區摩登風格的最佳酒莊之一。Labet的
酒風極為純淨優雅，精準而不失質樸況味，而極低比例使用二氧化硫；美味又深

奧的酸度是 Domaine Labet最自豪的自然特徵。

A-04

G-03

P-10

H-01

品飲酒款

進口商：興饗

進口商：酩洋

進口商：詩人酒窖
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Lucy Margaux

Domaine des Vignes du Maynes

當人們有機會品嘗過 Lopez de Heredia的
酒款後，必定會認同 Lopez de Heredia才
是時間的大師，Rafael Lopez de Heredia y 
Landeta先生早在百年前已經清楚明瞭並
掌握到時間的脈動對葡萄酒釀製的巧妙影

響，經年不斷才能累積的桶壁天然酵母、

緩慢發展的木桶與瓶中陳年效果等等，這

些都不是日新求異的現代科技可以速成創造出來的。如果想看看一百多年前的酒

窖是如何釀酒，Lopez de Heredia也許是全世界唯一活生生的葡萄酒博物館；如
果無法親身前往，打開一瓶剛上市的 Vina Tondonia裡面裝的正是那樣的百年滋
味。

Bodegas R. Lopez de Heredia Vina Tondonia

H-02品飲酒款

莊主 Anton van Klopper在釀酒前是一位廚
師，也因為餐飲業的工作環境讓他擁有很

多機會接觸各式各樣的葡萄酒，最終因此

投入釀酒的路上。起先他重回校園專攻農

業學及釀酒學學位接著到各國進修。最後

和老婆 Sally在南澳的 Adelaide Hills買下
一個 16 公頃的櫻桃園。“我們的目標是釀

出能說故事的酒，為了達到接近完美的要求，我們絕不添加任何酵母、或任何其

他不天然的東西。每一位釀酒師都有權利選擇當一位藝術家或是化學家，而我深

信釀酒是一項工藝，讓他展現出最原始的本質是我的職責。” 

A-05品飲酒款

當 Julien Guillot的祖父母在 1952年幸運
地買下了 Clos des Vignes du Maynes就決
定延續傳統，全面採用有機種植，拒絕任

何農藥與化肥進入這片歷史名園。Julien 
Guillot的父親 Alain Guillot接手後，維持
相同的理念，也因為 Alain Guillot在有機
農法上的專業素養，讓他獲選成為 FNAB

這個有機農業重要團體的主席。Julien Guillot在 1998年完成釀酒學院的專業訓練
後返回家族酒莊工作，從小而濡目染的有機種植他早能駕輕就熟，而且在三年之

後的2001年，他進一步全面導入的生物動力法，並在2005年得到Demter的認證。
I-05

I-04

品飲酒款

進口商：新生活

進口商：維納瑞

進口商：維納瑞
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Cellar Mendall

Mengoba

累積了 Sanz家族五代的釀酒經驗，
Bodegas於 2005年正式成立，成為了有機
認證在這一區域的先驅。他們無條件的奉

獻對環境的保護，保留葡萄本身最天然的

一面，並導入新世代的信仰與力量，造就

出不同風味的 Verdejo。Bodegas Menade搶
眼的第一印象多數來自於那可愛精緻的動

物酒標，除了充滿設計感之外，其實酒標上的蝸牛、小兔子、狗跟刺蝟都是因為

它們是在酒莊葡萄園最常見到的訪客，象徵了他們的生活跟當地的陽光、土壤、

葡萄藤一樣，與自然生態密不可分。

Bodegas Menade

C-05品飲酒款

Mendell酒莊位於 Terra Alta內的 Pinell de 
Brai村，距離地中海僅 50公里遠的小村
莊，於同屬加泰羅尼亞的 Capçanes只有短
短的距離，但卻呈現著完全不同的風貌。

釀酒師兼莊主的 Laureano出生於 Pinell的
一個單純的農家，成年的他在馬德里和巴

塞隆那從事 IT研究工作達十年之久，也許
是長年在外打拼後的倦怠，讓他在 1997年時產生了“落葉歸根”的念頭，並毅
然決然的回到家鄉開始進行務農及釀酒工作。他從擔任當地合作社主席的方式切

入農業種植事業，他深信每個區域的葡萄都會因各種因素而表現出不同的風格，

他已經將熱情與精力全部投注在釀造這獨一無二的酒款上了。

F-02品飲酒款

小從微生物、雜草、菌類，大至瓢蟲、蜜

蜂、大樹都是共生鏈的一環，萬物共生平

衡，葡萄便能孕育出精彩風味。森林在群

山圍繞下，葡萄田不時有瓢蟲、蜜蜂、蜥

蜴慢行：生態在這裡得到極佳呵護，自成

一個小宇宙。Mengoba酒莊的葡萄田位在
Espanillo，Cúa河的源頭，海拔 600公尺

以上的森林中有著完整的生態系統。葡萄田面迎中午的陽光，有黏土與風化板岩

的土質變化。釀酒師 Grégory Pérez必須熟知土壤特性、生物鏈，堅持在最低的
人為干預下維持生態平衡。

E-04

J-06

F-03

M-02

品飲酒款

進口商：新生活

進口商：新生活

進口商：莎祿
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Domaine Montchovet

Château Musar

2003年由 Paul Estève與 Chrystelle Varielle
在北隆河 Saint Joseph成立的 Domaine des 
Miquettes，引進喬治亞傳統陶罐釀造與培
養方式，成為北隆河自然派新浪潮的引

領者。酒標上的MADLOBA是喬治亞文
的「謝謝」，而插圖更述說了當年釀酒

師 Paul著迷於喬治亞風土人情不捨回到法
國，而鑽進陶罐來錯過班機的軼事。將喬治亞的傳統帶到北隆河，並非只是趁勢

搭上自然派釀造的便車，而是釀造者基於自己長久以來對喬治亞的文化歷史與風

土人情的深刻喜愛，在這樣深思熟慮的創作之下，誠懇地使用喬治亞的傳統來打

造北隆河的在地風格，帶來令人驚喜，轉傳統為前衛的新滋味。

Domaine des Miquettes

F-04品飲酒款

Montchovet 酒莊位於布根地伯恩市的後
山 Nantoux小村 ，位置隱密，比起鄰近
的金丘名莊顯得低調許多。 莊主 Didier 
Montchovet 先生就如同藏身山林的武林高
手，對葡萄有機農法與自然動力栽培法有

著深度的研究，並且長期擔任伯恩丘區葡

萄酒協會的栽培指導員。酒莊從1984年0.5
公頃小的葡萄園開始，重新整地，種植葡萄並且開始釀造。Didier Montchovet先
生對於「100% 自然派」的信念堅定不移。整個園地就如同一個小小的生態圈，
使得葡萄能更恣意的在最原始的環境下成長。到今年為止，他的葡萄園面積已經

擴增到 13 公頃，是Montchovet 夫婦的努力得到了愛酒人士熱烈迴響的最佳證明。

P-08品飲酒款

黎巴嫩的 Chateau Musar 是地中海東部最
傑出的酒莊。這個世界級酒莊的成功故

事，充滿着令人尊敬的奮鬥和堅持執着的

態度。以『尊重大自然的和諧，如何釀造

出反映大自然的”真實”比刻意追求過度

加工的”好”遠來的重要”』的理念，讓

世人有機會再度品嚐到來自這一塊充滿上

帝恩典的風土滋味。

H-03

M-03

品飲酒款

進口商：心世紀

進口商：心世紀

進口商：維納瑞
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Ochota Barrels

Les Vignes d’Olivier

Arianna Occhipinti的伯父 Giusto Occhipinti
是西西里著名 COS酒莊的創始人之一，她
的釀造哲學一直是「儘可能地自然」，是

減法而不是加法，是無為而不是操弄；田

裡沒有化學合成的藥劑、釀酒不使用會增

添風味的容器；呈現的是葡萄最純粹而自

然的模樣。 
搭上自然酒的風潮，身為年輕女性釀酒師，有背景故事、有夠水準作品，讓她成

名飛快；現今，酒莊每年釀的酒還沒出爐，就已配售一空。

Occhipinti

G-04品飲酒款

故事是從一次美洲西岸衝浪行及一台

Volkswagen露營車開始的⋯Taras Ochota
和 Amber開著露營車，沿途造訪了許多酒
莊，並興起了回南澳家鄉釀酒的念頭。回

到南澳後，Taras邊玩樂團，邊在世界各地
的酒莊間遊走，學習釀酒技術。 
Ochota Barrels歐丘達酒莊那過目難忘，迷

宮般的圓形標識，象徵著 Taras的釀酒宗旨 – 創造出好味道、層次、情感三者如
迷宮般交錯的美酒。 受南法遵循著自然動力法的小農影響，Taras以尊敬大地之
母的方式，釀造出有機、低二氧化硫、低干涉的清新美酒。即使在獲獎連連後，

Tara不失真我，依然保持的釀酒的初衷，表示「單純想要創造出美好又可口的事
物與大家分享，帶給大家多一點愛，少一點額其它干涉。」

I-06品飲酒款

在葡萄酒專賣店工作三年，Olivier Cohen
逐漸發現他對葡萄酒的喜愛，接著花了三

年在其他酒莊學習釀造。2014年因緣際會
購下了一欲退休的酒莊而展開自己的釀酒

事業。即使只有七公頃，同年 26歲的年輕
莊主 Olivier仍然在葡萄酒裡展現他的熱情
與才華。 

葡萄園裡不施加任何人工化學物質，釀造上也是力求自然簡單，沒有多餘的人為

干預，讓葡萄與土地盡量表達自己的能量與風味，自然動力農法認證。酒風複雜

多變卻維持難得的優雅與純淨，常以不同年份混合便是證明。

K-04

J-08

J-07

K-03

品飲酒款

進口商：興饗

進口商：酩洋

進口商：是酒
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Les Vignes de Paradis

Raúl Pérez

廚師出生的 Christophe, 非科班出生，也沒
學習過釀酒學， 釀酒的經驗全部來自於與
叔叔Marcel Lapierre (自然派釀酒大師 )工
作 .進而受到Marcel的鼓舞自行創立酒莊
釀酒。Christophe Pacalet酒莊在 1999年成
立。時至今日 Christophe Pacalet酒莊的所
有酒款全來自總面積約 8公頃的葡萄園，

除了 Julienas（0.2公頃），Chiroubles（1公頃），Moulin à Vent（1公頃），
Chenas（0.6公頃）是自有葡萄園之外，其他皆是採購自他們一手建立的供應鏈
體系，進而成功地釀造出穩定而優質的薄酒萊一流酒款。

Christophe Pacalet

P-09品飲酒款

酒莊位於上薩瓦省 Thonon-les-Bains附近
的 Ballaison ,專業生產葡萄酒已經超過 5
代傳承。Les Vignes de Paradis特意降低產
量，提供準確和平衡的葡萄酒。用馬來翻

耕古老又起伏不平的葡萄園，採收後放養

羊群來維護土壤，並使用從山區採來的乾

燥藥用植物來維護葡萄田。盡可能減少對

葡萄藤和葡萄酒的所有干預，並嚴格遵守生物動力學的理念下進行。

C-06

C-06

品飲酒款

Raúl Pereira Pérez於 1972年出生於
Valtuille de Abajo，Raúl出生在傳統的葡
萄農家，在一個除了葡萄園之外就沒有任

何東西的小村。Raúl對葡萄酒沒有任何興
趣，在十九歲之前他也沒有喝過葡萄酒。

與現在的釀酒潮流大相逕庭，Raúl Pérez
所有的酒款均是以整株葡萄進行榨汁，且

不使用現在流行的溫控發酵設備，並尋找方式降低酒精濃度，減少浸皮時間，甚

至使用一年的舊橡木桶進行熟成。Raúl Pérez這些看似離經叛道的方式，卻給予
酒款更多獨一無二的個性，也讓他在葡萄酒世界留下他人難以企及的里程碑。

P-01

L-05品飲酒款

進口商：興饗

進口商：新生活

進口商：新生活
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1960年代成為電子工程師之後，Joël卻
從沒遺忘他長久以來對釀酒的夢想，直到

1978年遇到太太後才逐步地實現這個夢，
並於 1982年回到故鄉羅亞爾河，繼承父母
的葡萄園，繼有機農法之後於 1996年全面
改成生物動力農法耕作。 
Joël是一位虔誠又嚴以律己的自然動力農

法 (Biodynamic)信徒，堅持不加糖也不施行多餘的人為程序。他的葡萄酒總是充
滿活力與變化，需要花更多時間才能體會了解。

Telmo Rodriquez

Domaine des Sablonnettes

專業的訓練加上敏銳的天份，Marjorie 
Gallet一一片片仔細挑選購入心目中最
理想的葡萄園，全數都是種植地中海當

地的原生品種，紅色品種以 Carignan和
Grenache為主，並還有少部份的 Syrah
和Mourvedre，白色品種則有 Grenache 
Blanc、Grenache Gris、Macabeu等，接近

35公頃總面積的葡萄園，散佈在不同處並依風土條件劃分為近 50個不同的區塊，
大多數年輕的葡萄已經超過 40年的樹齡，最老的則是種植在 1903年、生長超過
110年的極老藤。Marjorie Gallet相當尊重傳統和大自然的生態，所有的葡萄園都
採用有機種植，同時也進一步導入生物動力法。

Domaine Roc des Anges

D-03品飲酒款

當多數西班牙酒莊以商業化品牌、過度橡

木桶、及國際葡萄品種取悅大眾飲酒文化

時，成立不到三十年的 Compañía de Vinos 
Telmo Rodríguez太勒摩酒莊，卻毅然決然
地回歸到最純粹的風土、最原始的西班牙

品種，以手工藝匠般的傳統釀酒技術，打

造出款款代表西班牙各區風土的美酒。莊

主暨釀酒師 Telmo Rodríguez復興了各產區極具潛力卻因難以耕種而被遺忘的葡
萄園。這壯舉開拓了國際間對西班牙葡萄酒的重新認識，更深一步地瞭解到西班

牙各區風土的多樣化。

P-05

H-04

H-05

品飲酒款

G-05

O-07

N-02

O-08

品飲酒款

進口商：維納瑞

進口商：酩洋

進口商：是酒
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Domaine de La Sénéchalière

Domaine Sextant

越是簡單越能找到生活的快樂，Château de 
la Selve 就屬於隱身在南隆河 Ardèche的樸
實酒莊，在古時原是一座貴族狩獵時停留

的休息驛站，在 2002年成為莊主 Benoit
實現釀酒夢想的起點。酒款雖說都是 IGP
等級，但 Benoît的目標很簡單，就是釀出
帶有 Ardèche風土特色的自然佳釀。施行

有機與自然動力法將近 20年，Benoît一直以來都走在自己相信的道路上，不盲
目地跟隨市場上的流行，踏實地耕作自己的園地直到被大家看見。在各大知名南

隆河法定產區的光芒下，Selve 酒莊成功地走出了在地的自我風格，自然純淨且
獨樹一格。

Château de la Selve

H-06品飲酒款

酒莊於 1980年代成立，目前約有 13公頃
的種植面積，品種以Melon de Bourgogne
與 Folle Blanche為主。莊主在 90年代開
始便開始有機與自然動力農法種植 (2011
年通過有機農法認證 )，釀造中不添加其
他人工合成物，只在裝瓶時加入微量硫化

物或是完全不添加。葡萄園幾乎都在頁岩

土層上，使得酒風常夾帶著大量鹹味礦石與熟美純淨果味。 
可愛的各酒款酒標皆來自著名歐洲漫畫 ""Les Aventures de Tintin""(丁丁歷險記 )
作者 Georges Remi之手，宛如葡萄酒的純真啟蒙冒險。

C-07

J-10

O-03

O-14

品飲酒款

Julien Altaber於 2007年成立自己的酒
莊 Domaine Sextant。過去十多年來，
Julien追隨在布根地知名的自然派葡萄酒
之一 -Domaine Derain的莊主 Dominique 
Derain身邊學習釀酒，是 Derain最重要的
左右手。拜訪 Derain酒莊時經常可見到
Julien的身影，二人的師徒情份不言而喻。 

深受 Dominique Derain影響，Julien貫徹信念以自然動力農法施作葡萄園，並且
以自然派作法釀造葡萄酒，堅持拒絕使用任何化學釀造產品。酒風乾淨明亮，是

布根地自然派酒莊非常有潛力的後起之秀。

O-02

O-13 O-15

品飲酒款

進口商：是酒

進口商：是酒

進口商：心世紀
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Domaine de la Taille Aux Loups

Domaine Thillardon

Zarzana Spinola家族從 1894年便開始
Pedro Ximénez葡萄酒的釀造事業。今天，
雪莉區內的 Pedro Ximénez葡萄，95%由
該家族所擁有，獨霸全產區！不僅是雪利

區唯一將 Pedro Ximénez自種、自釀的酒
莊，莊主 Jose Anotnio Zarzana身為少數勇
於衝破當地法規限制，把 PX葡萄釀造成

各種形態的瘋狂釀酒師，也讓酒莊成為西班牙第一個，更是目前唯一以『葡萄品

種』就地成立產區的酒莊 (Acreditacion Propia 100% Pedro Ximenez)。成立至今仍
堅持每款雪莉酒都不經人為加烈，以非常稀少的年產量來維持拔群的釀酒工藝與

品質。

Ximénez-Spínola

N-03品飲酒款

Jacky Blot—羅亞爾河的明星級釀造大師，
知名酒評年鑑 Bettane +Desseauve 讚賞其
釀造的作品，如同瑞士精湛的鐘錶工業，

對細緻口感的追求永遠都想再上一層樓。

在法國羅亞爾河產區被大眾矚目之前，

Jacky Blot 早在Montlouis 產區深耕，並開
先河以布根地的方式耕耘自己的葡萄園，

對於當地風土條件十分熟稔的他，釀出的葡萄酒單寧的細緻程度無可匹敵。酒莊

分為生產白酒的黛歐露酒莊（Domaine de la Taille aux Loups）和紅酒的布特酒莊
（Domaine de la Butte）平均數齡從 40 年起跳。其優異的品質，讓 Jacky Blot 於
2016 年被葡萄酒年鑑 Bettane + Desseauve 選為其產區唯一的五星酒莊 !

B-03品飲酒款

在薄酒來產區的年輕世代中，最吸睛也是

最常被酒農同業和酒友提到的就是 Paul-
Henri Thillardon，今年才 31歲的 Paul-
Henri Thillardon，雖然還是名符其實的小
鮮肉一枚，但早在十年前剛從葡萄酒學校

畢業後，他就成立屬於自己的酒莊，一開

始的自行摸索，不久之後他遇到了剛將

酒莊轉型為有機種植的 Jean-Louis Dutraive，兩人成為忘年之交後，Jean-Louis 
Dutraive帶著他進入自然派薄酒來的圈子，認識了 Julie Balagny等許多人，相當
認同這些理念的 Paul-Henri Thillardon，從此堅定不移地踏上自然派釀酒的路線。

K-05品飲酒款

進口商：莎祿

進口商：心世紀

進口商：維納瑞
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Clos du Tue-Boeuf

Weightstone Vineyard Estate & Winery

對 Stephane Tissot而言，沒有一款酒是應
該相同的，不同地塊所生長的是不同的風

味，他厭惡工業化葡萄酒所代表的均一化

口味，葡萄酒應該是有生命的、有個性的，

每一款應該是活生生的呈現出來獨特的風

味，身為一個釀酒師，所應該做的就是去

協助發掘這些差異性，因此他樂此不疲，

釀造超過 30種不同的酒款。

Domaine Andre & Mireille Tissot

M-04品飲酒款

由 Thierry和 Jean-Marie Puzelat兩兄弟當
家的 Clos du Tue-Boeuf可說是代表羅亞爾
河自然酒的第一把交椅，在他們接手之後

的近三十年期間，堅持有機農法和完全不

添加的純手工釀法，將 Clos du Tue-Boeuf
從原本特立獨行的極端名字 轉變為目前法
國自然酒界的標竿。

F-05品飲酒款

"威石東台灣酒莊於 2009年開始醞釀，我
們深信「平衡」是永續理念裡重要的一環。

葡萄藤與人一樣，只要獲得細心照顧，會

回饋我們高品質的葡萄。於釀造過程中，

全程採取恆溫控制，利用夜間採收、田間

篩選後冷藏車直運酒廠，透過輕柔榨汁、

低溫發酵，傾聽葡萄自己想表現的姿態，

不多作矯飾，試著引導葡萄酒達到自然均衡的整體風味。 
 2017年正式發表三款台灣在地葡萄酒 ，至 2018年間，已榮獲 IWC、Decanter
等國際比賽共計 18面獎牌榮譽。並獲得英國World Finance雜誌評選為 2018年
世界 TOP13『最佳新創酒莊』之一。"

K-05品飲酒款

進口商：維納瑞

進口商：維納瑞

進口商：威石東
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由葡萄酒界高榮耀Master of Wine葡萄酒大師，目前全球只有 369位之一的馬克．
派格帶領讀者跟著書中漫畫主角 Sniff，從法國西南的波爾多出發，先南下再向
東，接著北上、西進，途經普羅旺斯、薄酒來、布根地、阿爾薩斯、羅亞爾河等

地區，以與義大利淵源流長的科西嘉為終點，一一品飲這些葡萄酒產區的代表酒

款。

▎葡萄酒界高榮耀Master of Wine葡萄酒大師馬克‧派格的第一本葡萄酒專
書。

▎以產區分類，從足以代表法國葡萄酒多樣性的 33杯酒款，全方位理解葡萄
酒的學問。

▎捨棄艱澀難懂的術語或技巧，透過圖解式漫畫，為想了解葡萄酒的讀者提供

簡明的捷徑。

▎透過解析大師品飲筆記，從中學習品飲原則及訣竅。

葡萄酒大師 馬克．派格 Mark Pygott MW｜著
麥可．歐尼爾 Michael O' Neill｜繪     潘芸芝｜譯
全彩｜208頁｜23x17cm｜480元
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杯酒喝遍法國33
葡萄酒大師教你喝出產區、風土、釀酒風格，全面掌握法國酒精華
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改變世界的       瓶葡萄酒

一百瓶葡萄酒的歷史，代表的不僅是葡萄酒的歷史，而是以葡萄酒為核心的一百

則故事，內容涵蓋葡萄酒如何從過去身為西方文明的精髓，到如今如何成為亞洲

市場追捧的對象。這本書所囊括的範圍，包括了藝術、歷史、科學、帝國的興建

與崩毀；簡而言之，是葡萄酒以及與其緊密相關連的文化。而這本書也不僅只是

一瓶瓶葡萄酒的介紹，因為其中許多內容，可是連酒瓶本身都還沒被發明出來，

便已廣為流傳。

▎亞馬遜 4.5顆星推薦
▎葡萄酒愛好者應該都會好奇的影響葡萄酒世界的 100款酒。
▎寫作風格平易近人，將艱難的葡萄酒知識轉化為清楚易懂的文字。這本工具

書的內容與專業知識含量都不輸教科書。

▎涵蓋了許多歐洲歷史故事和近代市場與文化剖析，對於非葡萄酒飲者也會引

起有興趣的。

奧茲．克拉克Oz Clarke｜著
李雅玲｜譯 

全彩｜224頁｜19x24 cm｜880元
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100
無心插柳的傑作、絕妙的推測、冒險的行動和人性的脆弱，以葡萄酒為主
角交織出的世界史
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自然酒是我們這一代葡萄酒迷所面臨的最大轉折， 從這本書開始， 一起加入回歸自然的復
興運動吧！

—葡萄酒專欄作家／林裕森

從古典的布根地愛好者成為自然酒鐵粉， 我所認識的純淨味道、生機蓬鬆的葡萄園土壤， 
以及每一位不為掌聲迷惑、敢於創作與質疑、堅持又純情的自然酒農， 讓我回不去了。展
閱此書，你也踏上了滿溢著啟發與初心的旅程。Bon voyage ！
—是酒 C'est	Le	Vin、喝自然葡萄酒展 Buvons	Nature	創辦人／葉姿伶

身為「友善土地」的信仰者， 過去這幾年， 專注於推廣自然酒的美味， 並實際走訪自然
酒莊與酒展，渴望找到一本理性與感性兼具的葡萄酒指南，終於盼到這本書的問世，作者

以學理根據作為文章的底蘊， 並忠實呈現酒農在釀酒時所面臨的美麗與哀愁， 無論從哪個
章節翻起，都令人雀躍不已。

—法國布根地大學葡萄酒風土條件學碩士／劉源理

雷爵宏以動人與熱情的文字寫下她眼中的「自然酒」， 這絕非一本嚴厲斥責「一般」葡萄
酒有多邪惡的書。反之， 他帶領我們進入一場深入葡萄園的旅程， 那裡的葡萄園未被過度
使用的除草劑與除蟲劑汙染， 那裡釀出的葡萄酒在他的眼中更有活力、更美味， 更能忠實
呈現當地的風土。無論你對自然酒抱持懷疑或深信的態度， 這本書都將大大滋養你的想法。
對任何葡萄酒愛好者來說， 這絕對是一本讀來享受又不可或缺的書。
—葡萄酒大師／	Mark	Pygott	MW

NOMA 是 丹麥最早開始推崇自然葡萄酒的餐廳之一⋯⋯ 就是有那麼一些傑出的生產者，
讓你一旦開始喝了這些酒，便很難走回頭路。 
—	Noma	餐廳主廚／	Ren		Redzepi

自然酒
從有機農法、自然動力法到最純粹天然的葡萄酒世界
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寫給葡萄酒品飲者的生物動力法 35 問
35 questions sur la biodynamie à l'usage des amateurs de vin

雖然生物動力法一詞在葡萄酒界越來越熱門，但真正

有概念的人卻少之又少，有時甚至完全認知錯誤。本

書作者 Antoine Lepetit De La Bigne 為法國布根地知名
酒莊 DomaineLeflaive 的前任釀酒師暨酒莊經理，擁有
「巴黎綜合理工學院」的專業科學背景，並累積多年

以生物動力法種植與釀造葡萄酒的經驗，希望藉由自

身專業的科學訓練以及生物動力法的實際操作經驗，

以清晰無諱的語言，引領讀者開始理解生物動力法。

Antoine Lepetit de la Bigne．著
劉永智、李靜雯．譯

平裝 / 200 頁 / 21 x 14.8cm / 420 元

在越來越講究風土至上的葡萄酒價值觀中，生物動力農法的應用加深了葡萄酒與土地之間

的連結，同時，也讓我們看見現代農業科技的盲點與危機，甚至也為因氣候變遷災難更頻

繁的葡萄酒業，提供了永續經營的可能與解答。

—葡萄酒專欄作家／林裕森

生物動力農法旨在順應風土，讓葡萄酒詮釋大自然真實滋味。

—釀酒師、農學博士／陳千浩

生物動力農法合乎自然，順應天時，動植物共同生產，互補互利。我推動有機農業 30 餘年，
堅守此原則，特予推薦。

—南華大學講座教授兼科技學院院長／陳世雄

揭開生物動力法的神秘面紗：彷彿與葡萄酒世界最神祕的事物——生物動力法面對面的交

談；關於它的一切，且讓這本書為我們娓娓道來。

—社團法人台灣侍酒師協會理事長／陳定鑫

生物動力法到底是遵古亦或創新？迷信還是科學？透過本書的引領將可一窺堂奧。

—布根地認證講師．Chevalier	du	Tastevin	／溫唯恩

在多年講授葡萄酒的課程中，神祕感十足的「生物動力法」，是最多學生迷惘困惑的章節，

而此書幾乎囊括所有常見問題，深入淺出的說明，是所有習酒之人必備讀物！

—法國布根地大學葡萄酒風土條件學碩士、「飲君子」生活美學品牌創辦人／劉源理


